A 'WY“ PROTECCION MANUAL

;' “ eceeeg,
f;& ,{i\ con una gran distancia al suelo O LTS
g L]

para introducir sin problemas .°
- L]
3 piezas grandes

TECLADO LAMINAR

o interruptor manual (segtin version)
para un manejo sencillo e intuitivo

PICADORA ELECTRICA
D 114
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La profesional para la seguridad
en la higiene

Nuestra picadora para embutido convence por su gran poten-
ciay funcionamiento silencioso, para un corte perfecto y homogé-
neo. Ademas, destaca por una conexion de enjuague que permite
su facil limpieza también en el interior de la maquina, aportando
una o6ptima higiene. La limpieza también resulta especialmente
segura por la proteccion manual extraible en el tubo de llenado:
si se retira, las maquinas se detienen automaticamente, evitando

accidentes.

LLENADO SENCILLO Y RAPIDO

Otra ventaja: La gran abertura de llenado no solo facilita el lle-
nado, sino que lo hace mas rapido, para tiempos de procesado cor-

tos, una eficiente limpieza y un mejor rendimiento.
R CLASIFICADOR

en la version manual, destaca por su sencillo montaje y
desmontaje sin herramientas, facilitando asi la limpieza,
con un resultado de la clasificacion visible inmediata-
mente y reajustable si es necesario (clasificador neumd-
tico disponible para WW E 130 y G 160)

DIMENSIONES
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Picadora eléctrica EW D 114
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Todas las dimensiones se indican en mm

Encontrard todas las opciones de
equipamiento de la EW D 114 en las
pdginas 14 y 15 de este folleto.

DISPOSITIVO DE EXPULSION

garantiza mecdnicamente el desmontaje sencillo
del sinfin de carne y el juego de corte, aunque
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DATOS TECNICOS

Picadora eléctrica Picadora eléctrica EW
EW D 114 Interruptor D 114 Teclado laminar
manual de una / dos de una / dos veloci-

velocidades dades

Tipo 403 403
Tension de servicio 400V /50 Hz 400V /50 Hz

Potencia de conexion nor.nmal / 5,5 kW /6 kW 5,5 kW /6 kW
amplificada

Intensidad nominal / amplificada 11,4A/133 A 11,4A/133A

Fusible previo del cliente / 16 Agl/gG/ 16 Agl/gG/
amplificado 20Agl/gG 20Agl/gG

T R e hasta 25 kg/min. hasta 25 kg/min.
carne fresca

Capacidad del cuenco / tolva 551 551

Presion del agua conexion de . .
X max. 1bar max.1bar
enjuague

Nivel sonoro en funcionamiento aprox. 64 dBA aprox. 64 dBA
en seco

Peso 300 kg 300 kg




